Rychly obé&d

Jatrova omacka

Suroviny:

300g veprovych jater,
1velka cibule,

509 Speku.

2.pol.I1zice hladké mouky,
0.5l vody,

sul,pepf .

Postup:

Jatra nakrajime na slabé platky,ty podélné pfekrojime,a pak krajime na malinkaté
nudlicky,cibuli téZ nakrajime na drobno.Slaninu nakrajime na platky,ty pak prekrajime
na malinkaté kosticky,

Na vysS8i panvi rozpustime slaninu, do zlatoval//,pfidame cibuli, spole¢né
michame téz do zlatova,pfidame jatra ktera orestujeme spole¢né,pfidame mouku
kterou také orestujeme do zlatova,zalijeme vodou .a neustale michame, nez se
zacne vairit, na mirném ohni vafime-30.minut,.ke konci osolime a opepfime, je-li
husta pfiljeme 1dc vody a opét povafime. Podavame s dusenou ryzi, brambory.
DOBROU CHUT.
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